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El ombú (Phytolacca dioica) es una planta arborescente nativa de la pampa argentina y uruguaya, perteneciente a la familia Phytolaccaceae. Su equivalente norteamericano (Phytolacca americana L.) ha sido ampliamente estudiado y se han hallado dos proteasas principales. En el presente estudio se pone en evidencia la actividad proteolítica de los frutos maduros de P. dioica  a partir de los cuales se obtuvo un extracto que se purificó  parcialmente por precipitación acetónica. El extracto presentó una concentración de proteínas (determinada por la técnica de Bradford) de 0,93 mg/ml y una elevada actividad caseinolítica. La actividad enzimática no fue completamente inhibida con tetrationato de sodio, pero el  E-64 anuló completamente dicha actividad (ambos compuestos son inhibidores de endopeptidasas cisteínicas). La electroforesis (SDS-PAGE) del extracto parcialmente purificado presentó una banda principal de 25,7 kDa (característica de la mayoría de las fitoproteasas cisteínicas) y tres bandas menos intensas de inferior peso molecular. Asimismo, en el isoelectroenfoque (rango 4,0-7,0) se observaron seis bandas principales en un rango de pI entre 5,9 y 7,0 y tres bandas de menor intensidad a valores inferiores de pI. Luego de realizado el correspondiente zimograma para detectar actividad caseinolítica, se observó que todas las bandas principales presentaron elevada actividad, en tanto que sólo una de las tres restantes fue levemente activa sobre caseína. Se analizó el efecto del pH sobre la actividad proteolítica empleando como sustratos caseína (en el rango 6,5 y 11,0) y hemoglobina (rango 1,5-7,0). El valor de pH óptimo sobre Hb fue 3,0, en tanto que utilizando caseína se obtuvo un rango de máxima actividad entre 6,5 y 8,0. Debido a que las características obtenidas para estas proteasas han sido diferentes a las publicadas para Phytolacca americana puede inferirse que se trata de un grupo de enzimas diferente.

